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OFERENCI /WSZYSCY/
ZAPROSZENIE DO ZELOZENIA OFERTY W POSTEPOWANIU

o wartosci szacunkowej nizszej niz 170 000,00 zt netto, do ktérego zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1
ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zaméwien publicznych nie stosuje si¢ przepisow tej
ustawy; postgpowanie jest prowadzone na podstawie Regulaminu Udzielania Zamoéwien
Publicznych Zamawiajgcego.

W zwiazku z planowanym zakupem Kolejowy Szpital Uzdrowiskowy w Nateczowie SPZOZ prosi
o przedstawienie oferty cenowej w nastepujgcym zakresie:

Nazwa zadania:

Cykliczne dostawy ryb i przetwordw rybnych oraz mrozonek owocowo-warzywnych na potrzeby
zywieniowe Kolejowego Szpitala Uzdrowiskowego w Nateczowie SPZOZ przez okres 12
miesiecy w latach 2026-2027.

Kolejowy Szpital Uzdrowiskowy w Nateczowie SPZOZ zaprasza do ztozenia oferty cenowej w
zakresie okreslonym w niniejszym zaproszeniu.

Przedmiot zamoéwienia i zasady skladania ofert
Zamowienie podzielono na dwa niezalezne zadania:
Zadanie nr 1 — cykliczne dostawy ryb mrozonych i konserw rybnych. CPV: 152200006 — ryby

mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb. Szczegotowy asortyment i szacunkowe ilosci okresla
formularz ofertowy i cenowy — zatacznik nr la.



Zadanie nr 2 — cykliczne dostawy mrozonek owocowo-warzywnych. CPV: 15331170-9 —
warzywa mrozone. Szczeg6towy asortyment i szacunkowe ilosci okresla formularz ofertowy i
cenowy — zalacznik nr 1b.

Wykonawca moze ztozy¢ oferte na jedno wybrane zadanie albo na oba zadania. Oferte na kazde
zadanie nalezy wyceni¢ odrebnie, wypehniajac odpowiedni formularz cenowy i podajac odrebng
ceng taczng brutto. Oferta musi obejmowag caty asortyment wybranego zadania; nie dopuszczassie
ofert na pojedyncze pozycje. Zamawiajacy oceni oferty i wybierze najkorzystniejszg oferte osobno
dla kazdego zadania. Dopuszcza si¢ wybor tego samego wykonawcy w obu zadaniach.

Wymagania dotyczace dostaw

Produkty mrozone powinny by¢ dostarczane w czystych, nieuszkodzonych opakowaniach
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia, zapewniajacych ochrone zawartosci. Nie dopuszcza sie
produktow ze sladami rozmrozenia, plesni, obecnosci szkodnikéw, uszkodzen ani opakowan
otwartych lub nieszczelnych. Pozostate produkty musza spetnia¢ wymagania wiasciwe dla ich
rodzaju i posiadaé nieuszkodzone opakowania.

W przypadku ryb mrozonych oferowanych w glazurze jej udziat nie moze przekracza¢ 10% masy
produktu, chyba ze przy danej pozycji formularza cenowego okreslono nizszy limit. Wymog ten
Jest obowigzkowy dla wszystkich pozycji objetych limitem. Ilodci ryb okreslone w formularzu
cenowym oznaczajg masg ryby bez glazury; na tej podstawie wykonawca sporzadza wyceng i
rozlicza dostawy. Udziat glazury powinien wynikaé z oznakowania opakowania lub dokumentacji
produktu. Zamawiajacy moze zweryfikowaé jego deklarowana warto$é przy odbiorze.

Dostawy do magazynu kuchennego Zamawiajacego odbywaja sie transportem wykonawcy, na jego
koszt i ryzyko, z zachowaniem wymaganych warunkéw sanitarnych oraz temperatur wlasciwych
dla przewozonej zywnosci. Koszt transportu nalezy uwzgledni¢ w cenach jednostkowych; odrebne
wynagrodzenie za dostawy nie przystuguje.

W czasie transportu mrozonych produktéw rybotéwstwa nalezy utrzymywaé temperature nie
wyzszg niz —18°C we wszystkich czesciach produktu, z dopuszczeniem krétkotrwatych odchylen
W gore o nie wigcej niz 3°C, zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004, zatacznik 111, sekcja
VI, rozdziat VIII. Wymdg nie dotyczy wyjatku przewidzianego w tym przepisie dla catych ryb
poczatkowo mrozonych w solance, przeznaczonych do produkcji konserw.

Zamawiajgcy sprawdza przy odbiorze kazdej dostawy zgodnogé produktu z opisem pozycji w
formularzu cenowym, stan i oznakowanie opakowan, termin przydatnosci oraz warunki transportu.
W przypadku ryb mrozonych sprawdza ponadto temperature produktu, oznaki rozmrozenia i
ponownego zamrozenia oraz deklarowany udziat glazury. Zamawiajacy moze odméwié przyjecia
produktu niespetniajacego wymagan. Wykonawca wymieni go na produkt zgodny z zamdwieniem
na wlasny koszt w terminie okreslonym w umowie.
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Termin realizacji: 12 miesigcy, od podpisania umowy

I. llosci wskazane w formularzu cenowym sa szacunkowe. Zamawiajacy gwarantuje
realizacj¢ co najmniej 80% wartosci zaméwienia wynikajacej z oferty. Niewykorzystanie
pozostafej czgsci zamoéwienia nie stanowi podstawy do dochodzenia przez Wykonawce
roszczen.

2. Dostarczane produkty muszg spetniaé wymagania ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o

bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz innych obowiazujacych przepiséw dotyczgcych

Zywnosci.

Przedmiot zaméwienia bedzie dostarczany zgodnie z postanowieniami niniejszego

zaproszenia i umowy oraz bedzie spetniat obowigzujace wymagania sanitarne.

(98]

4. Jezeli w opisie przedmiotu zamowienia uzyto znakow towarowych, nazw producentow lub
nazw wiasnych, nalezy je rozumieé jako okreslenie oczekiwanego standardu jakosciowego,
z dopuszczeniem produktéw réwnowaznych. Wykonawca oferujacy produkt réwnowazny
powinien wskaza¢ jego producenta i nazwe oraz wykazaé, ze spetnia on wymagania
okreslone przez Zamawiajacego. Brak wskazania produktu rownowaznego oznacza, ze
Wykonawca oferuje produkt zgodny z opisem Zamawiajacego.

5. Kody CPV:
152200006 — ryby mrozone, filety rybne i pozostate migso ryb
15331170-9 — warzywa mrozone.

2. Wykonawca dostarczy produkty spetniajace wymagania okreslone w niniejszym zaproszeniu
oraz wytworzone zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w szczeg6lnosci:
a) ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zZywienia,
b) ustawa z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutéw rolno-spozywezych,
wraz z aktami wykonawczymi,
¢) majgcymi zastosowanie przepisami prawa Unii Europejskiej, w szczegdlnosci:

- rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych,

- rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

- rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15 marca

2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnodci urzedowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywnosciowego i
paszowego,

- rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajacym ogélne zasady i wymagania prawa zywnosciowego,
powotujacym Europejski Urzad ds. Bezpieczenistwa Zywnosci oraz ustanawiajacym
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci,

d) ustawg z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego.
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Wykonawca musi stosowa¢ zasady systemu HACCP zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dostarczany towar musi by¢ swiezy i posiada¢ wymagane dokumenty jako$ciowe.

Zamawiajagcy nie wymaga dotaczenia do oferty dokumentu potwierdzajgcego wdrozenie i

stosowanie systemu HACCP.

Osoby wykonujace przewdz zywnosci muszg posiadaé aktualne orzeczenia lekarskie do celow

12,

sanitarno-epidemiologicznych, jezeli jest to wymagane przepisami.

Zamawiajagcy wymaga, aby dostarczone produkty pakowane byly w oryginalnych
opakowaniach, posiadaty etykiet¢ zawierajacg co najmnie;j:

- nazwe produktu,

- wykaz sktadnikow,

- date produkcji,

- nazwe i adres producenta,

- mase netto,

- termin przydatnosci do spozycia albo data minimalnej trwatosci, stosownie do rodzaju
produktu,

- ilos¢ netto wyrazong w odpowiedniej jednostce miary,

- oznaczenie partii produkcyjnej umozliwiajace identyfikacje artykutu.

Nie dopuszcza sig¢ dostarczania produktéw w opakowaniach zastepczych lub uszkodzonych.
Oferowane produkty zywnosciowe musza spetnia¢ wymagania jakosciowe wiasciwe dla
danego asortymentu, obowigzujagce wymagania sanitarno-epidemiologiczne oraz zasady
systemu HACCP. Termin przydatnosci produktéw musi zapewnia¢ ich bezpieczne
wykorzystanie przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy moze zazadaé dokumentéw
potwierdzajgcych dopuszczenie produktu do obrotu i spozycia, wydanych przez whasciwy
organ albo producenta, jezeli obowiazek ich posiadania wynika z przepisow.

. Dostawy artykutéw zywnosciowych muszg by¢ realizowane zgodnie z zasadami GHP, GMP

lub HACCP:

. Wykonawca moze oferowaé artykuty réwnowazne wobec produktéw opisanych za pomoca

znakow towarowych lub nazw wiasnych. Produkty réwnowazne muszg posiadaé whasciwosci

I parametry nie gorsze od wymaganych przez Zamawiajgcego. Obowigzek wykazania

rownowaznosci spoczywa na Wykonawcy.

Zamawiajgcy ustala nastgpujace cechy wyrobéw réwnowaznych:

1) - gramatura oferowanego produktu réwnowaznego nie moze by¢ nizsza niz gramatura
wskazana w formularzu cenowym, chyba ze formularz dopuszcza przeliczenie ilosci,

2) - oferowane produkty réwnowazne musza posiada¢ poréwnywalne walory
organoleptyczne, w szczegélnosci smak, zapach, barwe i konsystencje,

3) - skiad produktéw réwnowaznych musi zapewnia¢ parametry jako$ciowe nie gorsze od
parametrow produktéw opisanych przez Zamawiajacego.

Kazdy dostarczony produkt musi by¢ klasy jakosci wymaganej w formularzu cenowym, a w
braku takiego okreslenia - klasy pierwsze;.



15.

16.

17.
18.

19.

20.

21.

22.

. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo wyboru poszczegolnych artykutéw wedtug biezgcych

potrzeb i celowosci ich zakupu.

Zamowienia bedg sktadane pisemnie, telefonicznie, e-mailem lub faksem (wedlug wyboru
Zamawiajacego), stosownie do biezacego zapotrzebowania, na numer/adres wskazany przez
Wykonawce.

Terminy i czgstotliwos¢ dostaw moga ulega¢ zmianie stosownie do biezgcego
zapotrzebowania Zamawiajgcego.

Wykonawca jest odpowiedzialny za terminowos¢ i jako$¢ realizowanych dostaw.

Koszty przewozu, zabezpieczenia towaru i ubezpieczenia za czas przewozu ponosi
Wykonawca.

W przypadku niezgodnosci ilosciowej albo stwierdzenia niewtasciwej jakosci zdrowotnej lub
handlowej zywnosci Zamawiajacy moze odméwié przyjecia dostawy i niezwlocznie zgtosié
reklamacje, w szczegolnosci osobiscie, telefonicznie lub pocztg elektroniczna.

Zamawiajacy zastrzega sobie rowniez prawo do zlozenia reklamacji w_przypadku
stwierdzenia niewlasciwej jakosci dostarczonych produktéw na etapie szykowania
positkow.

Kazda dostawa zostanie potwierdzona dokumentem dostawy podpisanym przez
upowaznionych przedstawicieli Stron.

Wykonawca uzupetni braki ilosciowe albo wymieni produkt niezgodny z zaméwieniem na
wiasny koszt w terminie okreslonym w umowie. Zgloszenie takiej potrzeby moze stanowié
dostawg interwencyjng na zasadach okreslonych w niniejszym zaproszeniu.

. Jezeli Zamawiajagcy powezmie uzasadnione watpliwosci co do jakosci dostarczonych

produktéw, moze przekazac je do badania. Jezeli badanie potwierdzi niezgodno$é produktu z
zamowieniem lub obowiazujacymi wymaganiami, uzasadnionymi kosztami badania zostanie
obcigzony Wykonawca.

Ceng oferty nalezy obliczy¢ osobno dla kazdego oferowanego zadania w odpowiednim
formularzu ofertowym i cenowym: zatgczniku nr 1a lub 1b.

Zamawiajacy porowna zfozone oferty zgodnie z kryteriami wskazanymi ponizej. Z Wykonawca,
ktorego oferta zostanie uznana za najkorzystniejsza, zostanie zawarta umowa. Ze wzgledu na
wartos¢ zamowienia do postgpowania nie stosuje sie przepisow ustawy Prawo zamoéwien
publicznych, a Wykonawcom nie przystuguja srodki ochrony prawnej przewidziane w tej
ustawie.

SPOSOB OBLICZENIA CENY

I. Rozliczenie dostaw nastgpowaé bedzie na podstawie faktycznie dostarczonych ilosci oraz
cen jednostkowych netto wskazanych w formularzu cenowym. Ceny jednostkowe obejmuja



wszystkie koszty prawidlowej realizacji zamowienia, w tym transport, opakowanie i
roztadunek.

2. Cena oferty musi uwzglednia¢ wszystkie wymagania okre$lone w zaproszeniu i projekcie
umowy. Wykonawca podaje faczng ceng oferty oraz ceny jednostkowe.

3. Ceng nalezy obliczy¢:

1) podajac cene netto,

2) wskazujgc zastosowang stawke podatku VAT,

3) obliczajac wysokos¢ podatku VAT,

4) podajac ceng brutto stanowigcg sume wartosci netto i wysokosci podatku VAT.

4. Ceny jednostkowe nalezy wskaza¢ w odpowiednim formularzu ofertowym i cenowym
(zatacznik nr la lub 1b), podajgc ceng netto za wiasciwa jednostke miary, warto$¢ netto,
stawke VAT oraz wartosé brutto.

5. Wykonawca jest zobowigzany do uzyskania wszelkich niezbgdnych informacji, ktére sg
konieczne do prawidlowej wyceny przedmiotu zamdwienia i zawarcia umowy, gdyz
wyklucza si¢ mozliwos¢ roszczen Wykonawcy zwigzanych z btednym skalkulowaniem
ceny lub pominigciem elementéw niezbednych do prawidtowego wykonania umowy.

6. Obliczona przez Wykonawce cena oferty powinna zawiera¢ wszelkie koszty bezposrednie i
posrednie, jakie Wykonawca uwaza za niezbedne do poniesienia dla terminowego i
prawidtowego wykonania przedmiotu zamodwienia, zysk Wykonawcy oraz wszelkie
wymagane przepisami podatki i optaty. Wykonawca powinien uwzgledni¢ w cenie
informacje, wymagania i warunki podane w niniejszym Zaproszeniu.

7. Prawidlowe ustalenie stawki podatku VAT nalezy do obowigzkéw Wykonawcy, zgodnie z
przepisami ustawy o podatku od towardw i ustug.

8. Ceny jednostkowe netto podane w ofercie sa ostateczne i nie podlegaja negocjacjom, z
zastrzezeniem przypadkdw zmiany wynagrodzenia przewidzianych w projekcie umowy.

9. Cena ofertowa powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN) z doktadnoscig do dwdch
miejsc po przecinku. Ceng nalezy podac cyfrowo oraz stownie. W przypadku rozbieznosci
w cenie podanej cyfrg i cenie podanej stownie za prawidlowa uznaje si¢ cene podana
stownie.

10. Zamawiajacy nie przewiduje rozliczen w walucie obce;.

1. Laczna cena ofertowa brutto bedzie stuzy¢ do poréwnania ofert. Rozliczenie w okresie
realizacji umowy bedzie nastgpowato na podstawie faktycznie zrealizowanych dostaw i cen
jednostkowych.

KRYTERIA OCENY OFERT

Oferty bedg oceniane odrebnie dla zadania nr 1 i zadania nr 2. W kazdym zadaniu mozna uzyskaé
maksymalnie 100 punktéw. Ocenie podlegaja wytgcznie oferty obejmujgce caty asortyment danego
zadania i spetniajace wymagania zaproszenia.



1. Cena fgczna brutto za dane zadanie — 70 pkt. Liczba punktéw: C = (Cmin / Cb) x 70; Cmin
oznacza najnizszg ceng brutto sposrod ofert podlegajacych ocenie w danym zadaniu, a Cb — cene
brutto badanej oferty w tym zadaniu.

2. Czas realizacji dostawy interwencyjnej — 20 pkt. Do 24 godzin: 20 pkt; powyzej 24 do 48 godzin:
10 pkt; powyzej 48 do 72 godzin: 0 pkt. Czas dluzszy niz 72 godziny jest niezgodny z
wymaganiami. Wykonawca wskazuje w formularzu ofertowym jeden z trzech przedziatéw. Brak
wskazania oznacza przyjecie przedziatu powyzej 48 do 72 godzin i przyznanie 0 pkt.

Dostawa interwencyjna obejmuje pilne uzupetnienie asortymentu, wymiane produktu niezgodnego
z zamowieniem oraz dostawe wynikajaca z nieprzewidzianej potrzeby Zamawiajacego. Zgtoszenia
przyjmowane sg od poniedziatku do pigtku, z wyjatkiem dni ustawowo wolnych od pracy, w
godzinach 9.00-12.00, telefonicznie lub e-mailem. Czas biegnie w godzinach rzeczywistych od
przekazania zgtoszenia; dostawa do magazynu kuchennego musi nastgpi¢ w zaoferowanym czasie.
Wykonawca zapewni mozliwo$¢ odbioru zgtoszenia i realizacji dostawy takze po uptywie godzin
przyjmowania zgtoszen, jesli wymaga tego zaoferowany czas. Zaoferowany przedzial stanowi
zobowigzanie umowne.

3. Termin pfatnosci — 10 pkt. Termin 21 dni: 0 pkt; termin 30 dni: 10 pkt. Termin liczy sie od
dorgczenia Zamawiajacemu prawidtowo wystawionej faktury. Wykonawca wskazuje w formularzu
Jeden z dwoch termindw. Brak wskazania oznacza przyjecie 21 dni i przyznanie 0 pkt; inny termin
wymaga wyjasnienia i nie zostaje automatycznie przeliczony na punkty.

Laczna punktacja: P = C + D + T, gdzie C oznacza punkty za ceng, D — za czas dostawy
interwencyjnej, a T — za termin ptatnosci. Punkty za cene zaokragla sic do dwdch miejsc po
przecinku. Najkorzystniejsza jest oferta o najwyzszej liczbie punktéw w danym zadaniu. W razie
rownej punktacji Zamawiajacy wybiera oferte z nizsza ceng brutto; przy dalszej réwnosci wzywa
wykonawcow do ztozenia dodatkowych ofert cenowych.

Jakos¢ produktéw, w tym glazura ryb mrozonych, jest wymogiem obowigzkowym i podlega
sprawdzeniu przy odbiorze dostaw, nie stanowi odrgbnego kryterium punktowego.

I.  MIEJSCE I TERMIN SKE.ADANIA OFERT

Oferty nalezy skfada¢ do dnia 02.10.2026 r. do godz. 12.00.

Ofertg¢ w formie papierowej mozna zlozyé w siedzibie Zamawiajgcego: Kolejowy Szpital
Uzdrowiskowy w Nateczowie SPZOZ,

ul. Michata Gérskiego 6, 24-140 Nateczow,

pokoj nr 6.

Oferte mozna réwniez przestaé poczta elektroniczng na adres: postepowania@ksunaleczow.pl.
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Informacja o wyniku postgpowania zostanie przekazana Wykonawcom, ktorzy ztozyli oferty,
pocztg elektroniczng.

Osobg do kontaktow w sprawie niniejszego zamowienia jest:

stanowisko: Kierownik Dziatu Gospodarczo-Administracyjnego

imi¢ i nazwisko: Bogdan Cybula
tel.: 81 58554 32
w g0dz.9.00-12.00

II.

a)

c)
d)

e)

Postanowienia dotyczace przetwarzania danych osobowych:

. Zamawiajacy informuje, ze dane osobowe pozyskane w zwigzku z przeprowadzeniem ni-

niejszego  postgpowania przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. ]
lit. ¢ Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia
2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobo-
wych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (ogélne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119
z 04.05.2016, str. 1), dalej ,Rozporzadzenie RODO" w celu zwigzanym
z postepowaniem o udzielenie zamoéwienia publicznego

. Administratorem danych osobowych jest Zamawiajacy. Dane sg przetwarzane w zwigzku

z obowigzkami prawnymi dotyczacymi udzielania zamoéwien, dokumentowania postepo-
wania i archiwizacji.

Dane osobowe bedg przetwarzane w celu:

przeprowadzenie postgpowania o udzielenie zamdwienia publicznego,

zawarcia i realizacji umowy z wylonionym w niniejszym postepowaniu wykonawca,
dokonania rozliczenia i ptatnosci zwigzanych z realizacjg umowy,

przeprowadzenie ewentualnych postepowan kontrolnych i/ lub audytu przez komérki Za-
mawiajacego i inne uprawnione podmioty,

udostepnienie dokumentacji postgpowania i zawartej umowy jako informacji publiczne;j,
archiwizacji postepowania.

Dane osobowe bedg ujawniane wykonawcom oraz wszystkim zainteresowanym.

Dane osobowe bedg przechowywane przez okres obowigzywania umowy a nastepnie przez
okres co najmniej 5 lat zgodnie z przepisami dotyczacymi archiwizacji. Dotyczy to wszyst-
kich uczestnikéw postepowania.

Osobie, ktorej dane dotyczg przystuguje na warunkach okreslonych w przepisach Rozpo-
rzadzenia RODO:

prawo dostepu do danych (art. 15),

prawo sprostowania danych (art. 16),

prawo do usuniecia danych (art. 17),

prawo do ograniczenia przetwarzania danych (art. 18).

prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego.

Osobie, ktdrej dane dotycza nie przystuguje:

prawo do usunigcia danych osobowych, ,,prawo do bycia zapomnianym" w zwigzku z art.
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b)

17 ust. 3 lit. b, d lub e Rozporzadzenia RODO,

prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 Rozporzadzenia
RODO,

prawo sprzeciwu, o ktérym mowa w art. 21 Rozporzadzenia RODO,

Podanie danych jest dobrowolne, jednakze ich niepodanie moze uniemozliwi¢ Zamawiaja-
cemu dokonanie oceny spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu oraz zdolnosci wy-
konawcy do nalezytego wykonania zaméwienia, co skutkowaé moze wykluczeniem wyko-
nawcy z postepowania lub odrzuceniem jego oferty.

Wykonawca sktadajac oferte sktada oswiadczenie dotyczace przetwarzania danych osobo-
wych.

Osobg do kontaktéw w sprawie niniejszego zamowienia jest;w terminach



Zataczniki:

la. Formularz ofertowy i cenowy wraz z zapotrzebowaniem — zadanie nr 1 (ryby i przetwory
rybne).

1b. Formularz ofertowy i cenowy wraz z zapotrzebowaniem — zadanie nr 2 (mrozonki owocowo-
warzywne).

2. Wzér umowy — wspo6lny dla obu zadan.

3. Oswiadczenie Wykonawcy o spetnianiu warunkow udziatu — wspoélne dla obu zadan.

Kierownik Zamawiajacego

KIEROWNIK
uziahu Admin.istrat;)'jno-Gospodarczego

P
“Bogdan Lybula
Kolejowy Szpit; drowiskowy
w Naleczowie| ul. Gérskiego 6
NIP 716 22 69 397
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