Załącznik Nr 5
Formularzu cenowym – Roczne zapotrzebowanie 

Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .........................
Cenowa ofertowa za wykonanie przedmiotu zamówienia Nr KSU.1-3321/4/03/22  
	l. p.
	Asortyment
	j.m.
	ilość
	Cena jedn. 
netto
	Wartość 

Netto

kol.4 x kol. 5 
	Kwota  VAT
	Wartość

Brutto

kol. 6 + kol. 7

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	1. 
	Filecik drobiowy min. 70% mięsa 
	kg
	100
	
	
	
	

	2. 
	Filet pieczony „samo dobro” min. 70% mięsa 
	kg
	80
	
	
	
	

	3. 
	Filet świeży z indyka – pierś
	kg
	80
	
	
	
	

	4. 
	Filet świeży z kurczaka, piersi 
	kg
	1500
	
	
	
	

	5. 
	Filet wędzony typu Swojscy
	kg
	100
	
	
	
	

	6. 
	Filet z indyka, pieczony, wędlina 
	kg
	200
	
	
	
	

	7. 
	Gęś w galarecie 
	kg
	50
	
	
	
	

	8. 
	Gęś ze śliwką 
	kg
	20
	
	
	
	

	9. 
	Indyk w galarecie typu Swojscy 
	kg
	400
	
	
	
	

	10. 
	Kabanosy drobiowe z piersi kurczaka 
	kg
	40
	
	
	
	

	11. 
	Kiełbasa biała drobiowa
	kg
	300
	
	
	
	

	12. 
	Krakowska z indyka 
	kg
	240
	
	
	
	

	13. 
	Kurczak faszerowany, wędlina z pieczarką
	kg
	40
	
	
	
	

	14. 
	Kurczak gotowany
	kg
	100
	
	
	
	

	15. 
	Kurczak świeży kl. I
	kg
	700
	
	
	
	

	16. 
	Kurczak w galarecie z warzywami
	kg
	80
	
	
	
	

	17. 
	Parówki drobiowe typu„ Rodzinne smaki”1 szt. max 60g
	kg
	550
	
	
	
	

	18. 
	Pasztet drobiowy z kurcząt 
	kg
	300
	
	
	
	

	19. 
	Pasztetowa drobiowa 
	kg
	50
	
	
	
	

	20. 
	Pieczeń a la kaczka 
	kg
	50
	
	
	
	

	21. 
	Pieczeń drobiowa schabowa
	kg
	60
	
	
	
	

	22. 
	Pierś delikatesowa z kurcząt typu Swojscy
	kg
	70
	
	
	
	

	23. 
	Pierś gotowana z indyka 
	kg
	240
	
	
	
	

	24. 
	Pierś Królewska  wędlina 
	kg
	60
	
	
	
	

	25. 
	Pierś miodowa 
	kg
	100
	
	
	
	

	26. 
	Polędwica drobiowa extra
	kg
	110
	
	
	
	

	27. 
	Polędwica drobiowa z majerankiem
	kg
	60
	
	
	
	

	28. 
	Polędwica drobiowa, typu królewska
	kg
	50
	
	
	
	

	29. 
	Porcje rosołowe ze skrzydłem 
	kg
	1200
	
	
	
	

	30. 
	Rolada z kurczaka 
	kg
	80
	
	
	
	

	31. 
	Rolada z kurkami  
	kg
	40
	
	
	
	

	32. 
	Salceson z indyka
	kg
	200
	
	
	
	

	33. 
	Skrzydło z indyka 
	kg
	100
	
	
	
	

	34. 
	Szynka drobiowa z piersi indyka  
	kg
	300
	
	
	
	

	35. 
	Szynka tyrolska drobiowa  
	kg
	100
	
	
	
	

	36. 
	Szynkowa z kurczaka 
	kg
	100
	
	
	
	

	37. 
	Udo kulinarne 
	kg
	1600
	
	
	
	

	38. 
	Żołądki z kurczaka 
	kg
	100
	
	
	
	

	
	OGÓŁEM 
	X
	X
	X
	
	
	


Wartość z pozycji OGÓŁEM należy przenieść do formularza ofertowego.

.................................................................................

(data i czytelny podpis wykonawcy)
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