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Załącznik Nr 1 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

1. Ogólna charakterystyka zamówienia:
[bookmark: _Hlk106093537][bookmark: _Hlk106018671]	Dostawa  nabiału na potrzeby żywieniowe Kolejowego Szpitala Uzdrowiskowego w 	Nałęczowie SP  ZOZ w okresie 12 miesięcy 2022/2023 roku. 
2. Towar I gatunku, dopuszczony do obrotu zgodnie z obowiązującymi normami, atestami, terminami przydatności do spożycia, z nienaruszonymi cechami pierwotnymi opakowania - w tym szczególnie towar spełniający wymogi ustawy z 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (tj. Dz.U. z 2020 r. poz. 2021 ze zm.), ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (tj. Dz. U. z 2021 r. poz. 630), ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzęcego (tj. Dz. U. z 2020 r. poz. 1753). Dostarczany asortyment powinien być oznakowany zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych  (Dz. U. z 2015 poz. 29 z późn. zm.).
3. DOSTAWY - WYMAGANIA MINIMALNE:
a. Wydanie towaru nastąpi w magazynie Zamawiającego znajdującym się w siedzibie Zamawiającego tj. w Nałęczowie przy ul. Górskiego 6, po uprzednim sprawdzeniu ilości i jakości towaru przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego przy udziale przedstawiciela Wykonawcy.
b. Dostawy odbywać się będą 2 razy w tygodniu we wtorki i w piątki, najpóźniej do godz. 7.00 
c. Transport towaru do magazynu Zamawiającego odbywa się na koszt i ryzyko Wykonawcy.
d. Dostawa towaru partiami, stosownie do potrzeb i zamówień Zamawiającego.
4. Dopuszcza się możliwość zmiany ilości poszczególnego asortymentu objętego zamówieniem, z zastrzeżeniem nieprzekroczenia wartości umowy.
5. W związku z obowiązującym w KSU w Nałęczowie SP ZOZ systemem HACCP należy przedstawić przed podpisaniem umowy i na żądanie SANEPID-u n/w dokumenty:
a. Decyzja Państwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego dla środka transportu zezwalająca na przewóz nabiału i jego wyrobów
b. Aktualne orzeczenie lekarskie z badania do celów sanitarno- epidemiologicznych osoby dostarczającej towar
6. Termin przydatności do spożycia: min. 10 dni od daty dostawy lub produkty dostarczane nie później niż w połowie okresu przydatności do spożycia przewidzianego dla danego produktu



UWAGA:

Oferowany przedmiot zamówienia musi być dopuszczony do obrotu, używania i oznakowany zgodnie                                z obowiązującymi przepisami.
Ilekroć w załączniku do SWZ opisano przedmiot zamówienia poprzez odniesienia do norm, europejskich ocen technicznych, aprobat, specyfikacji technicznych i systemów referencji technicznych – Zamawiający dopuszcza rozwiązania równoważne, wskazane odniesienia należy odczytywać z wyrazami „lub równoważne.” zgodnie z art. 101 ust. 4 ustawy Pzp.
W przypadku, gdy opis przedmiotu zamówienia został opisany przez wskazanie znaków towarowych, patentów lub pochodzenia, źródła lub szczególnego procesu, który charakteryzuje produkty lub usługi dostarczane przez konkretnego wykonawcę Zamawiający dopuszcza rozwiązania równoważne opisywanym, a wskazaniu takiemu towarzyszą wyrazy „lub równoważny”. 
W przypadku wskazania w opisie przedmiotu zamówienia ww. określeń Zamawiający informuje, że zostały one podane wyłącznie w celu określenia wymaganych parametrów jakościowych, jakimi co najmniej winny charakteryzować się zamawiane produkty/ usługi. Zamawiający, opisując przedmiot zamówienia poprzez wskazanie nazw handlowych, dopuszcza jednocześnie wszelkie ich odpowiedniki rynkowe, nie gorsze niż wskazane w SWZ. 
Zwrot "równoważny" oznacza, że Zamawiający dopuszcza produkt zbliżony pod względem parametrów technicznych lub jakościowych do produktu dostarczanego przez konkretnego wykonawcę, co nie oznacza identyczności z produktem wskazanym w opisie przedmiotu zamówienia, ale posiadanie zbliżonych cech i parametrów. 
Rozwiązania równoważne muszą być zgodne w szczególności pod względem:
1)walorów spożywczych (skład, smak, zapach, barwa, konsystencja itp.),
2)cech jakościowych (normy polskie, dopuszczone do stosowania gastronomicznego środki konserwujące i barwiące itp.),
3)parametrów technicznych (wielkość opakowania i jego rodzaj, konsystencja i skład surowcowy produktu, gramatura itp.),

 





